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BAVARI

KOK & BAR

Herzlich willkommen.

Till Olen

Brezel 39:- + Brezel med Obazda 78:- - Salta nétter 38:-
Chilinétter 38:- + Chips 38:- + Olkorv 41:- * Salta pinnar 38:-

Fa Forratt Y

Ostgratinerat vitloksbrod =~ 79:- Husets matjessmorgas 149:-

Ciabatta gratineras med vitlok, ost & persilja. Ragbréd med citron & dillkrém samt matjessill, dgg,
citron, dill och brynt smor toppas med rostad I6k.

Pommestallrik 79:-

Pommes frites med bearnaise & curryketchup. Curr.‘y wurst 139:-
Nurnbergerkorv stekt i smor och curry,

Kalte platte 149:- serveras med curryketchup, Olstekt

Utvald skinka, korv och ost. Serveras silveriok och tysk senap.

med vindruvor, kex, syrade grénsaker och
hemkokt marmelad.
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Schweinshaxe 329:- Husets Hostsallad 249:-

Serveras med surkal, 6lskysas och stark senap. Krispig sallad gjord med mangold, rucola, spenat

Valj din potatis. (mdste forbestéllas vid bokning) samt semitorkade cocktailtomater, tysk grillad korv
. , alternativt dubbelpanerad halloumi som toppas

Kalkonbrostfilé 279:- med en ramsloksdressing.

Serveras med delikatesspotatis, rédkal, .

apelsinskysés och friterad grénkal. SChnltzelburgare 249:-

I , Kalvschnitzel serveras i ett pretzelbrod tillsammans
ROdlngﬁle 325:- med dressing, 6/ stekt silverlck och picklad paprika,
Grillad réding, smérslungad potatis, citron kommer med pommes frites och bearnaisesas.

& dillsds samt héstens primérer. .
. 919 Nurnberger tallrik 219:-
Wiess Wurst 19:- Nurnberger och Thuringer rostbratwdirst
Med potatisknddel, surkal samt stark senap. Serveras tillsammans med potatispuré, rostad I6k,
e surkal och stark senap. B
T(L<‘ >))‘:

Allergier, innehall och ursprung - vinligen fraga personalen.

restaurangbavaria.se



Schnitzel

Klassisk Wienerschnitzel

100gr 219:- 200gr 299:-

Som sig bor gjord pa kalv med smérslungade artor,
citron, kapris, ansjovis och rédvinssas.

Jagarschnitzel
100gr 185:- 200gr 265:-

Flaskschnitzel med stekt flasksida, smorstekt
svamp och svampsas.

Ziguenerschnitzel

100gr 185:- 200gr 265:-

Opanerad flaskschnitzel serveras med het tomat
& paprikasas samt picklad paprika.

Cordon Bleu
100gr 219:- 200gr 299:-

Ost- och skinkfylld kalvschnitzel serveras med
smorslungad sparris och &rtor samt 6rtsmor.

Bearnaise schnitzel

100gr 185:- 200gr 265:-

Flaskschnitzel serveras med bearnaisesas
och grillad sparris.

Schnitzel Holstein
100gr 195:- 200gr 275:-

Flaskschnitzel serveras med ett stekt agg
"sunny side” samt citron, kapris och ansjovis.

Bavaria Special

100gr 215:- 200gr 295:-

Kalvschnitzel med picklad paprika, 6rtsmaor
och grillad sparris.

Vegetarisk Schnitzel
100gr 205:- 200gr 285:-

Gjord pé rotselleri, vélj att f& den som
Wiener, Special eller Bearnaise.

Vilj tillbehor

Stekt potatis * Friterad potatis - Pommes frites - Potatissallad - Potatispuré * Sallad
Ett tillbehor ingér i vira schnitzlar, fler kostar 39 kronor/st

Ovriga tillbehor 39:-

Extra sés * Surkél - Syrade gronsaker - Grillad Sparris - Ortsmor « Picklad paprika
Olstekt silverlok * Smorstekt svamp * Stekt Agg  Pressgurka * Lingon * Obazda

Apfelstrudel 95:-
Appelkaka pd smordeg serveras med

vaniljglass.

Tysk julkaka ”Stollen” 95:-

Smakrik fruktig julkaka serveras med en
korbarskompott

Dessert

Friterad camembert 109:-
Serveras med dppelchutney och vaniljglass.

Tysk honungskaka 109:-

Traditionell honungskaka toppad med aprikos-
marmelad och en chokladglaze.

Chokladpralin 39:-

Allergier, innehall och ursprung - vi
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nligen fraga personalen.
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