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BAVARI

KOK & BAR

Herzlich willkommen.

Ett maste till olen

Brezel 45:- - Brezel med Obazda 82:- - Salta n6tter 38:-
Chilinétter 38:- + Chips 38:- + Olkorv 45:- * Salta Kringlor 38:-

e Forratt Y

Ostgratinerat vitloksbrod = 79:- Husets matjessmorgas 149:-
Ciabatta gratineras med vitlok, ost & persilja. Ragbréd med citron & dillkrém samt matjessill, dgg,
serveras med aioli citron, dill och brynt smor toppas med rostad I0K.
Pommestallrik 79:- Currywurst 139:-

Thuringer rostbratwurst stekt i smor och curry,
serveras med curryketchup, ol stekt silverlok,

Kalte platte 149:- surkal och stark senap.

Utvald skinka, korv & ost. Serveras med vindruvor,
kex, syrade grénsaker & hemkokt marmelad
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Pommes frites med aioli.
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Schweinshaxe 349:- Husets Sallad 269:-
Serveras med surkal, rédvinssas och stark senap. Harligt krispig sallad med rod paprika, gurkstavar,
Valj till potatis. (maste forbestéllas vid bokning) picklad rédlok, toppad med friterad silverlok, och
. en dijon créme, vélj att fa den med dubbelpanerad
Honungs- & citronglaserad gruyere eller kycklingfilé.
kycklingfilé 279:- .
Y 8 Schnitzelburgare 249:-

Serveras med rostad potatis, het tomat och

paprikasas samt sasongens primérer,) Kalvschnitzel serveras i ett pretzelbrod tillsammans

med dressing, 6l stekt silverlok och picklad paprika,

Rﬁdingﬁlé 349-- kommer med pommes frites och bearnaisesas.
Grillad réding, smérslungad potatis, citron- o g .
& dillsds samt sésongens primdrer. Nurnberger tallrik 219:

. . Nurnberger och Thuringer rostbratwdirst
Osterrikisk Gulasch 259:- Serveras tillsammans med potatispuré, rostad I0K,
surkal och stark senap.

Harligt mustig och varmande gulaschsoppa
kommer med grillat bréd och créme fraiche.
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Allergier, innehall och ursprung - vinligen fraga personalen.

restaurangbavaria.se



Klassisk Wienerschnitzel

100gr 229:- 200gr 299:-

Som sig bor gjord pa kalv med smérslungade artor,
citron, kapris, ansjovis och rédvinssas.

Jagarschnitzel
100gr 195:- 200gr 275:-

Flaskschnitzel med stekt flasksida, smorstekt
svamp och svampsas.

Ziguenerschnitzel
100gr 195:- 200gr 275:-

Opanerad flaskschnitzel serveras med het tomat
& paprikasas samt picklad paprika.

Cordon Bleu
100gr 229:- 200gr 299:-

Ost- och skinkfylld kalvschnitzel serveras med
smorslungad sparris och artor samt 6rtsmor.

Schnitzel

Bearnaise schnitzel
100gr 195:- 200gr 275:-

Fléskschnitzel serveras med bearnaisesas,
syrade gronsaker och grillad sparris.

Schnitzel Holstein
100gr 195:- 200gr 275:-

Flaskschnitzel serveras med ett stekt agg
‘sunny side” samt citron, kapris och ansjovis.

Bavaria Special

100gr 225:- 200gr 295:-

Kalvschnitzel med picklad paprika, 6rtsmaor
och grillad sparris.

Vegetarisk Schnitzel
100gr 195:- 200gr 275:-

Gjord pa rotselleri, vélj att f& den som
Wiener, Special, Jagar eller Bearnaise.

Vilj tillbehor

Stekt potatis * Friterad potatis - Pommes frites * Potatissallad - Potatispuré - Sallad
Ett tillbehor ingér i vira schnitzlar, fler kostar 39 kronor/st

Ovriga tillbehor 39:-

Extra sis * Aioli - Surkal - Syrade gronsaker - Grillad Sparris - Ortsmoér * Picklad paprika
Olstekt silverlok * Smorstekt svamp * Stekt Agg  Pressgurka * Lingon * Obazda

Fa Dessert

Apfelstrudel 99:-
Appelkaka pd smordeg serveras med

vaniljglass.

Tysk cheesecake 109:-

Harligt krémig cheesecake serveras
med hallonsas.

Friterad camembert 109:-
Serveras med dppelchutney och vaniljglass.
Tysk honungskaka 109:-

Traditionell honungskaka toppad med aprikos-
marmelad och en chokladglaze.

Hemmagjord chokladpralin 39:-

Allergier, innehall och ursprung - vinligen fraga personalen.
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