SPARRIS

11-16 may

Vit sparris serveras med en tryffel-
& champagnehollandaise

Rostad vit sparris serveras
med ett citronértsmor

Pocherad vit sparris serveras med
hyvlad parmesan samt salt & peppar

Pocherad vit sparris
serveras med
skirat smor och
flingsalt




Sie sind 1m
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BAVARI

KOK & BAR

Herzlich willkommen.

Ett maste till 0len

Brezel 45:- - Brezel med Obazda 82:- < Salta notter 38:-
Chilinétter 38:- « Chips 42:- - Olkorv 45:- - Salta Kringlor 38:-

Fa Forratt Y

Ostgratinerat vitloksbrod =~ 79:- Husets matjessmorgis 149:-
Ciabatta gratineras med vitlok, ost & persilja. Ragbrod med citron & dillkrdm samt matjessill, dgg,
serveras med aioli citron, dill och brynt smér toppas med rostad IOk.
Pommestallrik 79:- Currywurst 149:-
Pommes frites med aioli. Thuringer rostbratwurst stekt i smér och curry,

serveras med curryketchup, ol stekt silverlok,
Kalte pl atte 169:- surkal och stark senap.

Utvald skinka, korv & ost. Serveras med vindruvor,
kex, syrade gronsaker & hemkokt marmelad
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Schweinshaxe 349:- Husets Sallad 269:-
Serveras med surkal, rédvinssas och stark senap. Harligt krispig sallad med honungsrostade betor,
Valj till potatis. (maste forbestéllas vid bokning) fetaost, picklad rédlék toppad med valnétter och

. . soltorkad tomat med en ramloksdressing vid sidan.
Honung-, citron- & rosmarin-

marinerad kycklingfilé 289:- Schnitzelburgare 259:-
Kalvschnitzel serveras i ett pretzelbrod tillsammans
med dressing, 0l stekt silverlok och picklad paprika,
kommer med pommes frites och bearnaisesas.

Serveras med rostad potatis, honungs- och
rosmarinssas samt sdsongens primérer

Torskrygg 349:-

Smorstekt torskrygg, serveras med smor & N}lrnbergert?lllrlk ) 239:-
dillslungad farskpotatis, Sandefjords sds samt Ndrnberger och Thiringer rostbratwirst
sédsongens primorer. Serveras tillsammans med potatispuré, rostad I0K,

surkal och stark senap.

Bayersk kottfarslimpa 259:-

Kottféarslimpa serveras med rostad farskpotatis,
rodvinssas samt pressgurka och lingon

Allergier, innehall och ursprung - vinligen fraga personalen.

restaurangbavaria.se



Klassisk Wienerschnitzel
100gr 229:- 200gr 309:-

Som sig bor gjord pa kalv med smaérslungade értor,
citron, kapris, ansjovis och rédvinssas.

Jagarschnitzel
100gr 199:- 200gr 279:-

Flaskschnitzel med stekt flasksida, smorstekt
svamp och svampsas.

Ziguenerschnitzel
100gr 195:- 200gr 275:-

Opanerad flaskschnitzel serveras med het tomat
& paprikasas samt picklad paprika.

Cordon Bleu
100gr 229:- 200gr 309:-

Ost- och skinkfylld kalvschnitzel serveras med
smorslungad sparris och &rtor samt értsmor.

Extra s“iis + Aioli * Tryffelmajonis
Grillad Sparris - Ortsmér"‘ Picklad paprika -
Stekt Agg - Pressgurka *

Schnitzel

Bearnaise schnitzel
100gr 199:- 200gr 279:-

Flaskschnitzel serveras med bearnaisesas,
syrade gronsaker och grillad sparris.

Schnitzel Holstein
100gr 199:- 200gr 279:-

Flaskschnitzel serveras med ett stekt 4gg
“sunny side” samt citron, kapris och ansjovis.

Bavaria Special
100gr 229:- 200gr 309:-

Kalvschnitzel med picklad paprika, 6rtsmor
och grillad sparris.

Vegetarisk Schnitzel
100gr 199:- 200gr 279:-

Gjord pa rotselleri, valj att f& den som
Wiener, Special, Jagar eller Bearnaise.

Vilj tillbehor

Stekt potatis - Friterad potatis * Pommes frites * Potatissallad - Potatispuré * Sallad
Ett tillbehor ingr i vira schnitzlar, fler kostar 39 kronor/st

Ovriga tillbehor 39:-

* Surkél - Syrade gronsaker

Olstekt silverlok - Smorstekt svamp
Lingon * Obazda

Fa Dessert

Apfelstrudel 109:-
Appelkaka p smordeg serveras med

vaniljglass.

Tysk cheesecake 119:-

Harligt krémig cheesecake serveras
med hallonsés.

Friterad camembert 119:-
Serveras med dppelchutney och vaniljglass.

Tysk citronpaj 119:-

Harligt frisk citronpaj serveras med férska hallon
samt en halloncoulis.

Hemmagjord chokladpralin 39:-

Allergier, innehall och ursprung - vinligen fraga personalen.
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